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 والمىاقشة الىتائج

 ػسم يٍ نكم ٔانسًٕظخ ٔانشيبد نشغٕثخ انًئٕٚخ انُسجخ يزٕسطبد رجبٍٚ انُزبئح أظٓشد

 .انسٕسٚخ انًٕاصفبد ظًٍ ٚمغ ٔيؼظًٓب ٔانًشٚش ٔانسلاة انٛبَسٌٕ

 انٛبَسٌٕ ػسم يٍ نكم HPLC ثبسزخذاو َٕٔػٛزٓب انسكشٚبد رسهٛم َزبئح رجبُٚذ

 انغهٕكٕص، ،نهفشكزٕص انًئٕٚخ انُسجخ ثًزٕسطبد انسلاة ػسم رفٕق يغ ٔانًشٚش ٔانسلاة

 (G/F) انغهٕكٕص إنٗ انفشكزٕس ثُسجخ انٛبَسٌٕ ػسم رفٕق كًب .ٔانًبنزٕص انسكشٔص

 .انًشٚش ٔػسم انسلاة ػسم يغ يمبسَخ   1.29 ٔثًزٕسػ

 انسط صيٍ يغ انسشاسٚخ انًؼبيلاد ثزأثٛش يؼُٕٚخ فشٔق ٔخٕد ػهٗ انُزبئح أظٓشد

 48ٔ 24 زعٍ ثضيٍ انًذسٔسخ انسشاسح دسخبد نكبفخ HMF رشكٛض صٚبدح إنٗ ٔثبنزبنٙ

 .كغ/يهغ 40 يٍ ألم انمًٛخ ٔكبَذ سبػخ

 صيٍ يغ انسشاسٚخ انًؼبيلاد ثزأثٛش يؼُٕٚخ فشٔق ٔخٕد ػهٗ انهَٕٛخ انمٛى َزبئح ثُٛذ 

 انهٌٕ لًٛخ ٔاسرفبع *L الأثٛط انهٌٕ لًٛخ ثبَخفبض ٔرنك سبػخ 72 ،48 ،24 انسعٍ

 انٛبَسٌٕ ػسم يٍ نكم *bٔالأصسق /الأصفش انهٌٕ لًٛخ ٔاسرفبع *aالأخعش/الأزًش

 انٛبَسٌٕ ػسم يٍ نكم ABS450 انهَٕٛخ انكثبفخ اسرفؼذ زٍٛ فٙ.ٔانًشٚش ٔانسلاة

 72ٔ 48 ،24 يٍ انسعٍ صيٍ يذح ٔصٚبدح انسشاسح دسخخ ثبسرفبع ٔانًشٚش ٔانسلاة

 انزؼشض ٔلذ صٚبدح يغ انسشاسح دسخخ ثبسرفبع رضداد انهَٕٛخ انكثبفخ لًٛخ أٌ زٛث .سبػخ

 .َظبيٛخ غٛش ثششٔغ انزخضٍٚ ٔخبصخ انؼسم إَٔاع نجؼط انسشاس٘

 فٙ سبػخ 24 زعٍ ٔنًذح ◦و 40 دسخخ فٙ انسشاسٚخ انًؼبيهخ رفٕق انُزبئح ثُٛذ

 انًؼبيلاد أدد كًب.ٔانًشٚش ٔانسلاة انٛبَسٌٕ ػسم نؼُٛبد انذٚبسزبص لٛى ػهٗ انًسبفظخ

 لًٛخ اَخفبض إنٗ سبػخ 72ٔ 48 زعٍ صيٍ يغ ◦و70ٔ 50 زشاسح ثذسخبد انسشاسٚخ

 ػهٗ ٚذل ْٔزا .سبػخ72 زعٍ صيٍ فٙ انًشٚش نؼسم 0 لًٛخ إنٗ ٔصهذ ززٗ انذٚبسزبص

 ٔلذ انسعٍ، صيٍ يغ انًشرفؼخ انسشاسٚخ انًؼبيلاد خلال انذٚبسزبص أَضٚى رٕاخذ فمذاٌ

 ػبنٛخ نسشاسح ٔرؼُشظّ نهؼسم انزخضٍٚ فزشح صٚبدح ثأٌ Ozcan ٔOlmez (2014) ثٍَّٛ

 .انذٚبسزبص أَضٚى رُبلص إنٗ رؤد٘

The Effect of Heat Treatments on Chemical and Physical Prosperities of three 

kinds of honeybees Produced in Damascus Countryside 

 الملخص
 يخبثش ٔفٙ ديشك ثدبيؼخ الأغزٚخ ػهٕو لسى انضساػخ، كهٛخ يخبثش فٙ انجسث ْزا أخش٘

 انخصبئص ثؼط دساسخ ثٓذف ،2021 نؼبو انًسزٓهك ٔزًبٚخ انذاخهٛخ انزدبسح ٔصاسح

 فٙ انًُزح (ٔانًشٚش انسلاة ،انٛبَسٌٕ) انؼسم يٍ إَٔاع نثلاثخ ٔانفٛضٚبئٛخ انكًٛٛبئٛخ

 ثٕسبغخ انًمذسح ٔإَٔاػٓب انسكشٚبد فٙ انسشاسٚخ انًؼبيلاد ٔرأثٛش ديشك سٚف يسبفظخ

 انكثبفخ ،(HMF)انفٕسفٕسال يٛثٛم ْٛذسٔكسٙ كًٛخ ،HPLC)) انسبئهخ انكشٔيبرٕغشافٛب

 انزسخٍٛ إنٗ انؼسم ػُٛبد ػشظذ زٛث ،انذٚبسزبص ٔاَضٚى انهَٕٛخ انمًٛخ انعٕئٛخ،

 .سبػخ 72ٔ 48 ،24 ٔنًذح ◦و 70ٔ 50 ،40 زشاسح نذسخبد

 نهشغٕثخ انًئٕٚخ انُسجخ زٛث يٍ ٔانفٛضٚبئٛخ انكًٛٛبئٛخ انخصبئص ثؼط ثأٌ انُزبئح ثُٛذ

 انؼسم ػُٛبد فٙ رجبُٚذ لذ انسكشٚبد َٕٔػٛخ ٔانهضٔخخ انٓٛذسٔخُٛٙ ٔانشلى ٔانشيبد

 رخضُّٚ ٔظشٔف َعدّ ٔدسخخ انؼسم خُٙ يٕسى ٔ ٔانًُطمخ انًُبش ػٕايم زست

 انؼسم ػُٛبد كبفخ ػهٗ يهسٕظ ثشكم HMF يسزٕٚبد فٙ انزسخٍٛ زشاسح أثشد ثًُٛب

 َزبئح ثُٛذ ٔلذ .كغ/يهغ 40 صادد ثمٛى انمٛبسٛخ ثبنًٕاصفخ انًسًٕذ الألصٗ انسذ ػُذ

 48 ،24 انسعٍ صيٍ يغ انسشاسٚخ انًؼبيلاد ثزأثٛش يؼُٕٚخ فشٔق ٔخٕد ػهٗ انهَٕٛخ انمٛى

 ٔانسلاة انٛبَسٌٕ ػسم يٍ نكم ABS450 انهَٕٛخ انكثبفخ اسرفؼذ كًب ،سبػخ 72ٔ

 .سبػخ 72ٔ 48 ،24 يٍ انسعٍ صيٍ يذح ٔصٚبدح انسشاسح دسخخ ثبسرفبع ٔانًشٚش

 فٙ سبػخ 24 زعٍ ٔنًذح ◦و 40 دسخخ فٙ انسشاسٚخ انًؼبيهخ رفٕق انُزبئح ٔأظٓشد

 ٔانًشٚش ٔانسلاة انٛبَسٌٕ ػسم نؼُٛبد انذٚبسزبص لٛى ػهٗ انًسبفظخ

 الىظري القسم

 ٔلبثهٛزخ انشغٕثخ ٔدسخخ ٔكثبفخ َٔكٓخ ٔسائسخ نٌٕ يٍ انطجٛؼٛخ صفبرّ فٙ انؼسم ٚخزهف

 ،(ٔداخهٛخ سبزهٛخ خجهٛخ،) انضْشٚخ انجٛئخ ثزُٕع انكًٛٛبئٙ رشكٛجّ فٙ ٔٚخزهف نهزجهٕس،

 .(Nayikik et al., 2015) انًضسٔػخ انًسبصٛم ٔأصْبس

 ثٍٛ انزًٛٛض فٙ يُٓب ٔٚسزفبد انؼسم، خٕدح نمٛبط انٓبيخ انًؼبٚش يٍ انؼسم سكشٚبد رؼزجش

 انؼسم فٙ انغش ػهٗ انكشف فٙ ٔكزنك انضْش٘، انًصذس ٔيؼشفخ انؼسم إَٔاع يخزهف

 انؼسم، فٙ انًزٕاخذ ٔانفشاكزٕص ٔانغهٕكٕص انسكشٔص َسجخ ػهٗ انزؼشف خلال يٍ ٔرنك

 نزنك ثبلإظبفخ ،(Vinci et al., 1997) انغش نؼًهٛخ يٓى يؤشش انسكشٔص َسجخ ٔرؼزجش

 Escuredo et) أخشٖ إَٔاع ٔػسم الأصْبس ػسم ثٍٛ انزفشٚك فٙ ْبيخ انسكشٚبد فئٌ

al., 2013) 

 ػُذ خذا   ظؼٛفخ ثجُٛخ ٚزًٛض ٔنكٍ انؼسم فٙ انثًُٛخ انسكشٚبد ثٍٛ يٍ انفشكزٕص ٚؼزجش

 HMF إنٗ نٛزفكك زبيعٙ غجٛؼٙ ٔسػ فٙ خذا   ػبنٛخ زشاسح نذسخخ رؼشظّ

(Bugdanov, 2011). كًٛخ ٔرؼزجش HMF رؼشظّ ٔيذٖ انؼسم َعح ػهٗ يؤشش 

 .(Semkiw et al., 2010) نهسشاسح

 ٔانؼُجش٘ ٔانؼُجش٘ انفبرر الأصفش ثٍٛ ٔٚزشأذ يصذسِ ثسست انؼسم نٌٕ ٚزذسج

 ػجبسح ْٔٙ ،انُجبرٙ الأصم يٍ انزائجخ يكَٕبرّ ػٍ انؼسم نٌٕ ُٚزح ٔ ٔالأسٕد، انغبيك

 .(Prehn et al., 2012) ٔانكبسٔرٍٛ انكهٕسٔفٛم يسزخهصبد ػٍ
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تأثٌر المعاملات الحرارٌة فً الصفات الكٌمٌائٌة والفٌزٌائٌة لثلاثة أنواع من العسل المنتج 

   فً محافظة رٌف دمشق

 كلٌة الهندسة الزراعٌة - جامعة دمشق

 قسم علوم الأغذٌة

 .في الؼسل الدياستاز وسيمأساػة في وشاط  48المؼاملات الحرارية وزمه الحضه تأثير 

 مالتوز سكروز غلوكوز فركتوز ووع السكر

 9 7 2 1 رقم القمة

 20.09 15.12 5.48 5.22 دقيقة/ RTزمه الإمساك 

 .(Rt) بسمه الإمساك 1S الياوسونووػية السكريات في ػسل تحديد 
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